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Villa Yoette, angle avenue Ibn Khattib,

Rue Abdelaziz Ettaalib,
Quartier Hivernage
Marrakech 40000, Maroc
+212 525-992099
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cuisige fo by shaved ! Bucn appetite ¢ diversitens”

Emilio Giagnopr—

[

ﬁntiEﬂsti Entrées - Yiarfers

a Vellutata di Zucca ¢ Funghi Saltati »
Velouté de pomron, parmesan, champignons de Paris
Neqaroumatd mwentowomy e obestynt sop

« Melanzane Alla Parmigiana »
.-'l.uhq:ri_l;im,:x I_?__T:'-ITil'll;:q_!H AU PArmIeEAn
Figfleaart prrmigicons

u Cesare »

Cocur de Romaine, dressing César, croltons de pain _
i ~ K mipp pider ook

o dears, Capsar avessing, bread araiions

w Carciofi »

Artichauts viclety Crus, parmesan

Fene _If:'.ur}fh':- arftokes, _In'.'ul.mmr.-.l

a Burrata 300G»

Burrata de 300g et darrering de Sicile, a partager on pas |
Fiity Barvater avva oo, fe slbare ar gof |

« Manzo Pepe Verde »
E-.:'L'rprlcrju di 1:||.uu:F, ri1'|u.i"\-_".rL'H:L' au Fﬂl:i-.'n.' viert €f parimacan

Hi"f,l!.'wl.'!l.ﬂn'o. e mt:.‘fvnnm .-:':'n.-.:'q:rr:n'k' |.wa'l.'!|.:.|.mrn.-.l.|

o Carpaccio di Branzino »

Carpaccie de bar, povee de Sichwan,

huile de Mediterranée, piment d'Espelette

St barr carpaers, Swolwan pettrn, Meaerammear off], Fepedtte pettwr

u Ricciola »
Sashimi de Sériole, Vinalgrerte au Citfon Yert of [nares confites
Yedlowstani sedinnd, fawe winaiprette, and soncied fomaieer

a Tonno ¢ Tartufo »
Crudo de thon ToupE 4 la Truffe fmiche
R tmar e, with fresh e

a Spadellata di Vongole »
Poélée de palourdes, wmates eerises, ail, lépérement épicée

Naanpedd clowes, sharey asweatoes, geordie, Aiphaly qivfceed

w Calamari Fritii »

Calamars frits, sawce tartare
Frved selameaey, éavdar sanee

roar e cuising jovense de partage | Buon appetito & diversicevi 17 »

a La cuisine que je propose an Mot est une cuising iralienne, légérement
revisitée, généreuse et moderne centrée sur le produir ec la mariere. Note c'est avant

“Ab Mova Frevoe aw Salion cuisine with & Bir of & fwise. Chae that § gesevous, modery,
sl frevoring lorad praduces, Noto Js firer and farewost @ waen and welroming

L& DHS

20 [HA

180 DHS

2Hp IS

270 [HA

380 DHS

270 [HA

290 DHA

275 DHS

IR0 DHS

200 [VHA

85 DDHS

Pasta Les pices- Pastas

« Spaghetti al Pomodoro »
Spaghetti, savce tomate, womates ceriscs of basilic
Khaplelll, Foovelo sanve, cherey fostaloes, and Sl

o Ravioli di Ricotta, Burro ¢ Salvia »
Raviolis a la ricotta et aux épinards, beurre et sauge
Rimita cherie mved, rige dvéfer

o Tagliolini al Tartufo Nero »
Tagliolini 4 la Truffe fraiche

Fresh Trnffed tagliodind

# Maccheroni Al Ragu »
Pites courtes au rgroae de veau comme & Génes

Kot puertex it real nagosd Bk B Crenota

o Paccheri al Branzino e Pomodoring »
Pacchen au bar et tomates censes
Preclers ponsts e sesbvais ared eberry femtvas

# Linguine Alle Vongole »
Linguine aux palourdes

Lingpeinr pata with alwes

o Risotto agli Scampi »
Risotro aux langoustines
Rt waitde finpewtives

Secondi Plars - Main cosrses

o Orata ¢ Carciofi »

Filet de davrade eitie, cocurs d'artichaurs crémés et glacés au vin blane,
pommes de terre nouvelle

Reovrsteal seer Breum lles, crvamedd avivobodke dearts iz werd iy ua, prodaters

# Tonno Alla Puttanesca Piccante »
Mi-euit de thon au plrirn:.l Suece puttanesca 11:ir.|_u:|:n|:r_' |'|-||l.|.-|"|:'|: od'elives
et capres "eueunei”

Huffcovdied toither miith e, spicy factioame ier o, e poswes ool capers " covcinns™

o Costolette di Agnello »
Cotelettes d'agneau roties, huile aux herbes, tomates séchées

Rovasted Somrl clofes, lorle 0l rapsr—clered domations

o Tagliata di Manzo Spuma di Patate »
Tagliata de faux filet de bowf, espuma de pommes de terre
au parmesan, jus 3 la Truffe noire

Bref” sl taglat, potalo erpuoas witle povserarn, Mok fooffle s

o Chateaubriand Pepe Verdes
Chateaubriand de beeutau poivre vert
Corilfeed Cleateobrianed bevl wath greent petiber e

2o DHS

290 YHS

640 DHE

Jdu LyHES

540 DHS

SriDHSs

Gy HS

30 DHS

AR LIHS

420 DHS

w0 DHS

420 DHS

I Grandi Piatti di Noto A partager ou pas | - To share or wot!

o Risotto al Tartufo Mella Forma di Pecorino »
Risorre i la Truffe fexiche, servi dans la meule de Pecorino
Fresd Tl Biroste i Pavring aden)

o Peace Del Giorno » ¢ 10y

Poviszon du pour selon arrivage

Dy il st am aravabulty

Contorni Accompagnements - Sudes

Salade de Pousacs d"Epin:rds au Parmesan
1-l.':l.r.l.|.|n.'|':l veaded wath Pararerar

Poélée de Légumes de Saison
Kantend revereeal priateles

Purée de Pommes de Terre

Ml pedeators

Purée de Pommes de Teree Truffée
Thﬂ'ﬁ#ﬂ'm."m'}‘m&n‘.w

Frites

Fenl fines

Salade Mixte
Mot erlixed

1500 DHS

20 DHS

120 DHS

100 DHS

Lo T HS

240 DHS

Loi T HS

Loi T HS



